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IN VIAGGIO
CON LA FARINA

La Repubblica Dominicana, che occupa la parte est dell’isola caraibica di Hispaniola,
condividendola con Haiti, é la nostra meta del viaggio con Molino Pasini,
guidati da Giambattista Montanari. Assaggiamo il pan de maiz, una semplice torta dolce

Pan de maiz

farina di maistipobramata. . . . ... ... .. g 200 Mescolare in planetaria attrezzata con la foglia i primi quattro
farina Primitiva “300” tipo 2 Molino Pasini. . g 140 ingredienti, aggiungere in successione latte, burro e uova. Colare
farina Primitiva 100" tipo 1 Molino Pasini. . g 60 470 g di massa per ogni stampo da cake, imburrato e infarinato,
baking . « . v e g 18  raffreddare almeno un paio d'ore in frigorifero a 4°C, infornare a
R g 500 185°C per 20/25 minuti a valvola chiusa.

latte intero. . . . ... 9 500 Giambattista Montanari
burro liquido Corman99% mg. . . . . ... .. g 240 dimostratore Corman Professional
UOVAINTEre: = ... oo 8.0 S Gl siain s bu g 200 www.molinopasini.com
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